
 
 
 
 
 

BBQ du jeudi 
Thursday BBQ Party 

Ne manquez pas l’unique 
expérience d’un Smoker Joe ! 

Do not miss the unique experience 
from a Joe smoker ! 

* BOOK NOW * 

 

CHARCUTERIE & FROMAGE 
Delicatessen & cheese 

PLANCHE DE CHARCUT’ CLASSIQUE ........... 16€ 
3 charcuteries de la Ferme de Challonges, beurre et noix I 
3 delicatessen from La Ferme de Challonges 

PLANCHE DE CHARCUT’ GOURMANDE ...... 24€ 
4 charcuteries de la Ferme de Challonges, beurre et noix I 
4 delicatessen La Ferme de Challonges, nuts and butter 

PLANCHE 4 FROMAGES ............................... 22€ 
Fromages Alain Michel, artisan affineur à Annecy, noix et abricots 
secs I Nuts and dried apricots 

CHARCUTERIE & FROMAGE ........................ 28€ 
3 charcuteries & 3 fromages 
Ferme de Challonges & Alain Michel 

 

P’TIT ENCAS VEGETARIEN 
Veggie cravings 

POMMES GRENAILLES PERSILLADE .............. 6€ 
Baby potatoes, garlic & parsley 

PORTION DE FRITES ...................................... 6€ 
French fires 

PTIT BOL DE SALADE MELEE ......................... 5€ 
Small bowl of mixed salad 

 

 

DES LÉGUMES À TARTINER 
What about a meal or a delicious sandwich 

TARTARE DE TOMATES ............................... 12€ 
Pesto maison, huile d’olive extra vierge, fleur de sel I 
Home-made pesto, extra virgin olive oil & rock salt 

HOUMOUS DE PATATE DOUCE ................... 14€ 
Huile de sésame, oignons rouges et menthe fraîche I Sweet potato 
hummus with sesame oil, red onions & mint leaves 
 
 

PLATS & SANDWICHES 
What about a meal or a delicious sandwich 

SPAGUETTIS PESTO ..................................... 12€ 
Pesto maison, pignons & copeaux de parmesan I Home-
made pesto, pine nuts & parmesan 

BOL « PRENDS EN DE LA GRAINE" .............. 19€ 
Lentilles, blé, tomate, avocat, noix, fromage de chèvre frais, fines 
herbes et vinaigrette I Lentils, wheat, tomato, avocado, nuts, goat 
cheese, herbs & gourmet dressing 

TARTARE DE BOEUF CHAROLAIS ................ 25€ 
Préparé par nos soins, câpres servies à part, pommes persillées et 
salade mêlée 
Prepared by us, capers on side, baby potatoes with garlic & 
parsley, mix greens 

BURGER L’AVEYRON ................................... 25€ 
180g de boeuf Charolais, raclette, sauce tartare, compotée de 
tomate et mâche, oignons rouges & cornichon aigre doux I Servi 
frites 
180g Charolais beef, raclette cheese, tartar sauce, tomato 
compote & salad, red onions, sweet and sour pickle I Served with 
French fries 

BIG HOT DOG SAVOYARD ........................... 12€ 
230g I Diot, raclette, tartare de tomate, cornichons aigre doux, 
oignons croustillants 
230g I Savoy Diot sausage, raclette cheese, sweet and sour pickle, 
crispy onion 

SANDWICH JAMBON AIL DES OURS ........ 7.50€ 
230g I Baguette croustillante, jambon ail des ours, fromage de 
Savoie, beurre et cornichons 
230g I Crispy baguette, cooked ham with “ail des ours”, local 
cheese, butter & gherkins 

 

CÔTÉ DOUCEUR 
Sweet notes 

PUDDING AUX POMMES .............................. 6€ 
Coulis de fruits rouges & crème fouettée I Apple pudding with red 
berries coulis and whipped cream 

FROMAGE BLANC COULIS, MUESLI & MIEL ......... 6€ 
Cottage cheese with red berries coulis, muesli & honey 

TARTE MYRTILLES ....................................... 10€ 
Pâte sablée, crème de myrtilles, myrtilles, éclats de meringues et 
coulis de fruits rouges I Butter shortbread, blueberry cream, 
blueberries, meringue & red berries coulis 

GLACES & SORBETS 
Ice cream selection 

 

BIERES, VINS, COCKTAILS & 
BOISSONS… 

Beers, wines, cocktails & soft drinks… 
 

Liste des allergènes sur demande I Allergens list upon request 
Viande de bœuf Française I Beef meat from France 


